
大丸芦屋店の

※ご予約時のご入金をお願いいたします。
※ご予約後のキャンセルはご遠慮ください。
※ご予約で限定数に達した場合、当日販売はございません。

地階サービスカウンターにて

7/25(土)までご予約承り ！
●お渡し日時 7/26(日)当日17時まで
●お渡し場所 地階 上りエスカレーター横特設

限定数70 税込 3,885円
国産炭火手焼き鰻 うな重（上）

うな基
活け〆の鰻を職人が一尾一尾丁寧に焼き上げる
本格炭火手焼き鰻 ！ タレは鰻の出汁をベースに、

手作りした秘伝のタレで仕上げました。

限定数50 税込 3,200円
鰻弁当　梅

限定数50 税込 4,200円
鰻弁当　竹

限定数35 税込 6,264円
鰻御膳

   限定数70 税込 2,490円
国産炭火手焼き鰻 うな重（中）

鰻弁当

たん熊北店
鹿児島県産の鰻を早朝よりふっくらと蒲焼に
仕上げます。たん熊北店自慢のうす味タレを

かけてご賞味くださいませ。

限定数30 税込 5,200円
鰻弁当　松

江戸川

限定数30 税込 3,200円
特製うなぎ弁当 特上

西村川魚店
鹿児島県から活け鰻を仕入れ、

捌いたその日に焼き上げた蒲焼きです。 限定数130 税込 3,456円

うな玉重

まねき食品
タレを付けて3度焼く赤外線と遠赤外線と近赤外線を
組み合わせた独自の焼き方により、中はふっくら

外はパリッと香ばしい仕上がりに。

   限定数30 税込 2,160円
但馬牛とうな玉重

限定数30 税込 1,944円

7月

26日㊐

●7/26(日)１日限り ●地階イベントスペース

　　　　東京風は関西風に比べやわらかくヘルシーなのが特徴。
　　　たれは創業より約６０年、江戸川のたれを継ぎ足し継ぎ足し、

　鰻の滋養の詰まった元だれを守り続けています。


